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APROBAT

Caiet de sarcini

pentru atribuirea contractului de achizitie publici de servicii avind ca obiect

SERVICII CATERING- TIP MASA CALDA- PENTRU PRESCOLARII SI SCOLARII

DIN CADRUL SCOLII GIMNAZIALE RACOVITA

in cadrul Programului National “Masa sianiatoasa” (PNMS)

Cod si denumire CPV: 55524000-9 — Servicii de catering pentru scoli (Rev. 2)

* PREAMBUL

In temeiul:

Hotararea Guvernului nr. 24/2024 privind instituirea Programului national “Masa
sanatoasa’”;

Hotarérea nr. 177 din 28 februarie 2024 privind repartizarea de unititi/subdiviziuni
administrative teritoriale si pe unitati de invatdmant preuniversitar de stat a sumei,
prevazuta in bugetul de stat pe anul 2024, pentru finantarea Programului National
Masa Sanatoasa;

ORDIN nr. 81 din 27 februarie 2024 privind aprobarea Listei unitatilor de invatamant
preuniversitar incluse in Programul National Masa Sanatoasa, in anul 2024;

Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa;

Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarera Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza uneu alimentatii sinitoase
pentru copii si adolescenti,

Ordinul nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unititile pentru
ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor cu modificarile
si complentarile ulterioare;



* Ordinul nr. 2209/4469/2022 privind aprogarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiena;

* Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamente ulterioare;

* Regulamentrul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind normele specific de igiena care se aplica alimentelor de origine
animala, cu amendamentele ulterioare;

» Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind
criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si completarile
ulterioare;

» Regulamentul (CE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizari commune a pietelor Agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72. (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1234/2007
ale Consiliului; SR 1286/A1/1997- Branzeturi cu pasta oparita- cascaval.

*+ INTRODUCERE

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia pentru elaborarea si prezentarea ofertei
si constituie ansamblul cerintelor pe baza céarora se elaboreazi de catre operatorii economici
propunerea tehnica si propunerea financiara.

Caietul de sarcini contine specificatii tehnice si indicatii privind regulile de baza care trebuie
respectate, astfel incat operatorii economici sd elaboreze propunerea tehnicd si propunerea
financiara corespunzator cu necesitatile autoritatii contractante.

Cerintele impuse prin Caietul de sarcini vor fi considerate ca fiind minimale si obligatorii. In
acest sens, orice ofertd prezentatd, care se abate de la prevederile Caietului de Sarcini, va fi luata
in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnicd presupune asigurarea unui nivel
calitativ superior cerintelor minimale din Caietul de sarcini.

Orice oferta care se abate de la prevederile Caietului de sarcini sau prezinta caracteristici tehnice
inferioare celor prevazute in acesta sau care nu satisfac cerintele impuse in acesta, va fi respinsa

ca neconforma.
« CONTEXTUL REALIZARII ACESTEI ACHIZITII DE SERVICII

Avand in vedere faptul ca Ministerul Educatiei a inceput demersurile pentru reconfigurarea
cadrului legal in domeniul reducerii ratei de parasire timpurie a scolii s1 a abandonului scolar,
precum §i situatia identificata la nivelul sistemului de invatdmant preuniversitare, conform careia
un numar mare de elevi sunt in situatie de abandon scolar (situatie generata de conditiile socio-
economice si geografice defavorabile, precum si de imposibilitatea materiala a multor familii de
a sustine participarea copiilor la activitatile scolare) si ludnd in considerare faptul ca prezenta



elevilor in unitatile de Invatimant, dobandirea competentelor necesare si incluziunea celor din
mediile defavorizate reprezinta o prioritate pentru Ministerul Educatiei $i pentru institutiile de
invatamant din cadrul sistemului national de invitamant, pentru a limita efectele negative asupra
procesului educativ si pentru a sustine participarea la cursurile pe durata invatimantului
obligatoriu, pentru a stimula motivatia pentru invitare, pentru a intiri starea de bine si pentru
dezvoltarea igienei muncii intelectuale, precum si pentru a sprijinii prescolarii si elevii din medii
defavorizate Ministerul Educatiei a demarat Programul National “Masi sinitoasd” pentru
acordarea unui suport alimentar in fiecare zi de studiu pentru fiecare elev din unitatile scolare
selectate.

* INFORMATII DESPRE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Prezentul Caiet de Sarcini deocumenteaza decizia Autoritatii contractante din etapa de
planificare/pregitire a achizitiei publice de servicii cuprinse in Anexa 2 din Legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice- Programul National “Mas3 sinitoasi” pentru scolarii si prescolarii
din Comuna Racovita.

Date privind autoritatea contractanta:

COMUNA RACOVITA, CIF: 4269290, Adresa: localitatea Racovita, nr. 331, judetul Timis, cod
postal 307330, telefon/fax 0372227400, e-mail: primaria.racovita@citimis.ro .

* OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul contractului de achizitie publici il constitiue furnizarea, respectiv pregatirea, prepararea
si livrarea zilnica a hranei pentru prescolarii si elevii ce fregventeaza unitatile de invatamant de
pe raza comunei Racovita, sub forma de masa calda in regim catering, in perioada desfasurarii
activitatii didactice.

Prestatorul se obligé s asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea hranei pentru prescolarii si
elevii care fregventeaza cursurile scolii in cantititile si continutul caloric stabilit prin H.G. NR.
24/2024 privind instituirea Programului National “Masa sanitoasa”.

* DURATA CONTRACTULUI DE ACHIZITIE

Contractul de achizitie se va derula in anul scolar 2024-2025 (lunile martie, aprilie, mai, iunie),
in perioada desfagurarii activitatii didactice, operatorul economic avind obligatia de a asigura
zilnic pregitirea, prepararea si livrarea suportului alimentar pentru prescolarii si elevii care
fregventeaza cursurile in continutul caloric stabilit prin H.G. NR. 24/2024 privind instituirea
Programului National “Mas3 sdndtoasa”.

» CANTITATI NECESARE

Pentru estimarea necesarului de suport alimentar, cantitativ si valoric, aferente contractului de
prestari servicii de catering in vederea furnizarii unui suport alimentat- tip masa calda, precum si
valorile asociate acestuia s-a tinut cont de:

Numarul maxim de copii beneficiari ai unitatii de invatimant repartizat astfel:



*  Anul scolar 2024-2025 (lunile martie, aprilie, mai, iunie)- maxim 230 beneficiari

* Numirul de zile de scoali repartizate in cadrul contractului sunt mentionate mai
jos:

* Martie: 21 zile *230 beneficiari;
* Aprilie: 13 zile * 230 beneficiari;
*  Mai: 22 zile*230 beneficiari;
* Tunie: 15 zile*230 beneficiari;
Numir total zile de scoala: 71 zile.
Cantitati maxime: 230 portii-suport alimentar/zi de scoala

Valoare maxima / suport alimentar este de 13,76 lei fara TVA (15,00 lei cu TVA inclus), valoare
ce include pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare a acestora,
dupa caz.

Ofertanul va realiza o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele categorii:
* Valoare materie prima;
* Valoare servicii de preparare a hranei;
* Valoare servicii de transport.
Valoarea: 224.700,80 lei fara TVA
* CONDITII GENERALE

Dreptul de a primi zilnic aportul alimentar previzut il au numai elevii prezenti la activititile
didactice. Suportul alimentar nu se acorda pe perioada vacantelor sau a altor zile declarate prin
lege ca zile nelucratoare.

Scoala, prin reprezentantii sii, va comunica zilnic prestatorului numirul de suporturi alimentare
necesare, iar acesta din urma va preda scolii numarul de suporturi alimentare/ tip masa calda,
corespunzator numarului de pretcolari/elevi prezenti la cursuri.

Unitatile de fnvatamant raspund, in mod direct, de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si de confirmare a documentelor ce stau la baza platii produselor alimentare.

Plata produselor si a serviciilor contractate se efectueaza de citre ordonatorii principali de
credite, la solicitarea furnizorului, pe baza documentelor de receptie calitativd si cantitativa,
intocmite si aprobate de unitatile de invatimant.

Inspectoratul scolar desemneazid un inspector responsabil cu monitorizarea desfisurarii
programului pilot in unitatea/unitatile de invatamant din judet/municipiu, de regula, inspectorul
teritorial.



Monitorizarea se realizeaza, la decizia fiecarui inspectorat scolar, prin diverse tipuri de activitati,
ca de exemplu: colectarea si interpretarea de date, vizite in unitatile de invatimant, inspectii
tematice rapoarte transmise lunar de catre unitatea de invatimant citre inspectoratul scolar
Jjudetean.

Conducerea unitatii de invataméant desemneaza un coordonator local de program care poate fi din
categoria personalului didactic, didactic-auxiliar sau nedidactic, cu exceptia personalului de
ingrijire si de intretinere. In unititile de invatamant care functioneaza cu structuri scolare
arondate se desemneaza cite un representant la nivelul fiecirei structuri.

Comanda se face zilnic de cétre persoana desemnatd de coordonatorul local de program al
unitatii de invatamant si orice ajustare a numarului de meniuri se va face tot de citre aceasta, in
timp util, astfel incat sa se evite risipa alimentara. In situatia in care nu va fi comunicati o noti
de comandi, va raméne valabila cea din ziua anterioard. In cazul constatirii de abateri ce pot
conduce sa consecinte pentru sanatatea elevilor, unitatea de invatamant are dreptul sa opreasca
furnizarea pachetului alimentar, iar operatorul economic va fi obligat si inlocuiasci pachetele
alimentare cu altele corespunzatoare, fara a pretinde pliti suplimentare pentru acestea.

Distribuirea suportului alimentar se face de catre persoane care detin certificat de absolvire a
unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului nr. 2209/4469/2022 privind
aprogarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiena, cu completarile si modificarile ulterioare.

Coordonarea programului la nivelul unitati de invatdmént constd in diverse tipuri de activititi, ca
de exemplu: receptie de produse alimentare, efectuata cu respectarea legislatiei in vigoare,
servicii, evidentd zilnicd a livrarii mesei calde/suport alimentar, completarea formularelor de
raportare periodica.

La nivelul unitatii de invatamant se elavoreaza si se transmite ISJ un raport trimestrial cu privire
la derularea PNMC.

La nivel judetean, coordonarea programului este asiguratd de ISJ, care elaboreazi semestrial,
publica pe paginile de internet proprii si transmit catre Ministerul Educatiei raportul privind
implementarea programului.

Unitétile de invdtdmant raspund, in mod direct de asigurarea conditiilor de primire, receptie si
distributie a produselor alimentare, prin nominalizarea persoanelor responsabile in acest sens,
precum si confirmarea documentelor ce stau la baza platii pachetelor alimentare.

*  SPECIFICATII TEHNICE MINIMALE SOLICITATE

Suportul alimentar, respective masa cladd va fi preparatd, pregititd si distribuiti de citre
ofertanti, in conditiile si continutul caloric, stabilit prin norma de hrana previzuta de legislatia in
vigoare, ordin nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii si adolescenti.

Masa va fi compusi dintr-un fel principal de mancare, tip felul II+ desert, fiind respinse ofertele
care contin supa sau ciorba.



Norme minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si elevi

Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care
urmeaza a fi servite elevilor; de asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala
din care se prepard aceste mancaruri trebuie si respecte legislatia in vigoare privind
aditivii permisi a fi adaugati in alimente.

Uleiul necesar preparrii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate superioara.
Ceapa pregatita in prima faza nu se prajeste ci se inabusa cu apa.

Sarea iodata utilizata trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.

Maéncarea livratd trebuie gatitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrindu-se in
condifii sanitar-veterinare §i pentru siguranta alimentelor, precum si in condifii igienico-
sanitare i la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Se recomanda imbogatirea ratiei de vitamine si saruri minerale prin folosirea de salate de
cruditati.
Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori

a caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu
1aurt sau compot.

Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigcd, a maionezelor, indiferent de anotimp,
precum si a oualor fierte (nesectionate dupa fierbere).

Nu se vor permite mancaruri precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omleta la cuptor si nu ca ochiuri romanesti sau prajite.

Unitatile de invatdmant in care se desfasoara programul-pilot au obligativitatea de a
pastra 48 de ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variantele orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica
Conform ANEXEI 2 din HG 24/2024 privind instituirea Programului National “Masa
sdnatoasa’:

* Legume cu piept de pui la gratar;

» Mancare de mazare cu piept de pui;

» Pilaf cu legume si ficatei de pui;

* Piure de morcov cu gratar de pui;

» Piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

* Mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;



* Ghiveci de legume cu pui;

* Orez cu legume si pui la tava;

» Sufleu de broccoli cu brinza;

» Cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar;

* Tocana de legume cu orez brun;

»  Piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

*  Omleta cu legume- ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;
» Sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

* Dovlecel umplut cu branza la cuptor;

» Macaroane cu brianza;

» Cartofi taranesti, la cuptor, cu branza si ou;

* Quinoa cu lecume;

* Un fruct intreg (mere, pere, portocale, banane, mandarine/clementine)

Suporturile alimentare vor fi livrate catre Scoala Gimnaziala Racovita si structurile aferente
acesteia, zilnic din unitati autorizate/ inregistrare sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor
si vor fi pastrate pana la servire in unitatea de invatamant, in conditii igienico-sanitare si de
siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Suportul alimentar propus de autoritatea contractanta are la baza variantele orientative de meniu
prevazute in anexa 2 la H.G. nr. 24/2024 privind PNMS:

* Felul tip II (fel principal)- conform variantelor orientative de meniu prezentate
mai sus;

* Desert- fruct proaspat, compot, budinca, iaurt, dulciuri facute in bucatarie.

Prestatorul va asigura cel putin 3 variante de meniuri. Acelasi meniu nu se va furniza timp de 2
zile consecutive.

Fructele trebuie sa fie sdnatoase, fard urme de atacuri provocate de boli si/sau daunétori.

Daca la nivelul unitatii de invatamant vor fi inregistrate cereri formulate in baza art. 3 alin. (4)
din H.G. nr. 24/2024 privind instituirea Programului National “Masd sdnitoasa”,
prescolarii/elevii respectivi vor beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor, in limita
valorii zilnice stabilite pentru un suport alimentar/elev.

Daca pe parcursul deruldrii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale elevilor, se va
solicita pachet alimentar adecvat bolilor respective.

Portiile vor fi individualizate si transportate in recipienti de unica folosinta.



Este responsabilitatea firmei de catering sa asigure efectuarea anchetei alimentare de cétre un
specialist, in lunile martie, aprilie, mai §i iunie si $d prezinte aceastd anchetd alimentard
conducerii unitatilor.

Meniul zilnic va fi insotit de o lista a ingredinetelor cu gramaj/portie individual.

Avind in vedere obligativitatea unititii de invatimant de a pastra 48 de ore probe din
suportul alimentar servit prescolarilor si elevilor, operatorul economic are obligatia ca
fiecare livrare la fiecare sediu si fie insotiti de o probi gratuiti a suportului alimentar.

10. CALITATEA PRODUSELOR

Produsele alimentare trebuie sd respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al
Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu
modificérile i completarile ulterioare.

Suportul alimentar trebuie sa respecte prevederile Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sandtoasa In unitdtile de invatamant preuniversitar si ale Ordinului ministrului sanatatii publice
nr. 1.563/2008 pentru aprobarera Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a
principiilor care stau la baza uneu alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti;

Suportul alimentar se va produce in unitatile inregistrate/ autorizatet sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalatd, in conformitate cu prevederile legale in
vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentarem conform prevederilor pct. 8 din anexa
nr. 3, fiind transportat numai cu mijloace de transport autorizate/ inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor.

Produsele lactate (unt, branzeturi) trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a
unei organizari comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr.
922/72,

(CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1.286/A1/1997
- Branzeturi cu pasta oparita (cagcaval).

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intolerantd la lactoza sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrana de regim si cantitatea necesara se previd in anexa la contractul de prestari servicii
de catering, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

« CERINTE PRIVIND PROVENIENTA, AMBALAREA, DEPOZITAREA,
LIVRAREA SI TRANSPORTUL PRODUSELOR

Livrarile se vor efectua zilnic sa urmatoarele locatii detaliate dupa cum urmeaza:
» Gradinita Sarbova, adresa; localitatea Sarbova, nr. 96, jud. Timis;
» Gradinita Hitias, adresa: localitatea Hitias, nr. 332, jud. Timis;

» Scoala Hitias, adresa: localitatea Hitias, nr. 173, jud. Timis;



* Gradinitad Racovita: adresa: Localitatea Racovita, nr. 158, jud. Timis;
* Scoala Racovita; adresa: localitatea Racovita, nr. 45 jud. Timis;

» Gradinita Capat, adresa: localitatea Capat, nr. 71, jud. Timis;

* Gradimta Dragoiesti, adresa: localitatea Dragoiesti, nr. 49, jud. Timis;
» Gradinita Ficatar, adresa: localitatea Ficatar, nr. 151, jud. Timis.

Livrarile se vor efectua in limita a maxim 230 suporturi alimentare/ zi de scoald, in baza
urmatorului grafic:

* In intervalul 8:30-9:00 institutiile de invatamant transmit telefonic comanda cu
numarul de elevi prezenti care beneficiaza de suport alimentar;

« In intervalul 10:50-11:10 se vor livra suporturile alimentare-tip masa calda catre
institutiile de invatamant;

» Laora 11:30 se vor distribui suporturile elevilor prezenti.

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la operatorul economic citre
unitatea gcolara va fi ziua producerii pentru masa calda.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 minute de la livrare, produsele
alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate conditiile de
manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile legale in vigoare
privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sd poata fi monitorizate si
controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in condifii de siguranta alimentelor prevazute de legislatia in vigoare, asigurate de
catre beneficiar - unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la operatorul economic unitatile de invatamant numai
cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor,
in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare distribuite se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Ofertantul are obligatia prelevarii de probe la sediu, care se vor pastra 48 de ore de la data
prelevirii in recipiente corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, in spatiu frigorific
special destinat i adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat
de persoana responsabila desemnata.

+ AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE



in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si
al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a
Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE
ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiel.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei “produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

«  Pentru cele distribuire de unititile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un
document scris care insofeste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca
alergii sau intolerante, o meniune privind lotul — data producerii §i sintagma ,,PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT®;

« EVIDENTA CANTITATILOR SOLICITATE, DISTRIBUITE SI CONSUMATE

Unitatea de invatimant va tine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile
de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/portie, numirul de portii si numarul de zile de scoala,
precum si evidenta numarului de copil.

Operatorul economic autorizat/inregistrat, unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor , de pe teritoriul Roméniei, vor pastra si vor prezenta organismelor
de control competente documentele comerciale si tehnicile privind produsele alimentare
distribuite in unitatile scolare, precum §i documente care sa ateste calitatea si siguranta acestora,
dupa caz; unitdtile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei
distributii.

Avizele de insotire a marfii vor avea anexat declaratia de conformitate.

Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe
care o va corela cu situatia existentd la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie
a produselor alimentare catre unitatile de invatimant vor pastra documentele justificative pe o
perioada de cel putin 3 ani, incepand cu sfarsitul anului intocmirii acestora.

«  DISPOZITII FINALE
Valoarea contractului nu va depasi suma de: 224.700,80 lei fara TVA.
Pretul contractului este ferm pe toata perioada de derulare a acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de produse in raport cu numarul
beneficiarilor prezenti in cadrul unitatii scolare, pe durata de derularii contractului, fard
modificarea tarifului (pretului unitar).



Pierderea de citre Prestator a oricireia dintre autorizatiile sau avizele necesare desfasurarii
activitatii care face obiectul contractului ce se intentioneaza fi incheiat prin derularea prezentei
proceduri atrage dupa sine rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se reziliaza de drept in situatia indeplinirii a cel putin uneia din urmitoarele condifii:

* Comisia de receptie consemneazi intirzieri repetate in livrarea suportului
alimentar (in afara intervalului precizat in prezentul caiet de sarcini);

« Intreruperea nejustificata de citre prestator a prestarii serviciilor de catering;

* Livrarea unor produse neconforme cu prezentul caiet de sarcini (cu gramaj mai
mic sau cu alti componenti decit cea agreatd de reprezentantii autorititii
contractante).

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a rezilia unilateral contractul cu o notificare de cel
putin 30 zile in avans, in situatia intreruperii finantarii nationale.
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